
•  Levesek  •
Marhahúsleves daragaluskával 	 650 Ft

Zöldborsó krémleves pirított mandulával 	 590 Ft

Tárkonyos raguleves kelbimbóval	 650 Ft

Napi leves	 420 Ft

•  Előételek  •
Mini mozzarella paradicsommal,pestos jégsalátával	 690 Ft

Aszalt gyümölcsös sajt graten, fügelekvárral                              	 650 Ft

Sonkakrémes palacsinta gomba mártással	 650 Ft 

•  Főételek  •
Grill  ízelítő héjában sült burgonyával	 1350 Ft

Napi főétel	 1000 Ft

Csevapcsicsa paradicsom raguval, tortillával, zöldségekkel	 1150 Ft

Csabai töltött karaj héjában sült burgonyával, pikáns tejföllel	 1150 Ft

Kakukkfüves kefirben pácolt csirkemell narancsos bébi répával, jázmin rizzsel	 1150 Ft

Szárnyas brassói  	 1050 Ft

Rozmaringgal sült gomolya  paradicsomos rizzsel 	 1150 Ft

Konfitált sertéstarja paprikás burgonyapürével,kovászos uborkával	 1050 Ft

Spenótos fetával töltött csirkemell lágy fokhagyma mártással, zöldség rétessel	 1150 Ft

Mustáros juharszirupban sült csirkecomb tökmagos édes burgonyával	 1050 Ft

Fekete-fehér spagetti snidlinges füstölt lazacraguval	 1050 Ft

Fokhagymás tejben pácolt sertésborda rántva,sült burgonyával tartár mártással	 1050 Ft

•  Desszertek  •
Vargabéles torony eper öntettel	 690 Ft

Ananászos gyümölcsrizs házi raffaelóval	 650 Ft

Napi desszert	 490 Ft

•  Soups  •
Beef consommé with dumplings 	 650 Ft

Green pea soup with almond	 590 Ft

Stew soup with tarragon	 650 Ft

Daily soup	 420 Ft

•  Starters  •
Mini mozzarella with tomato-pesto and ice lettuce	 690 Ft

Dried fruit cheese graten  with fig jam	 650 Ft

Pancakes filled with ham and mushroom sauce	 650 Ft 

•  Main Courses  •
A taste of ’grill meat’ with roast potato	 1350 Ft

Daily main course	 1000 Ft

Csevapcsicsa with tomato ragout and tortilla and vegetable	 1150 Ft

Stuffed pork chop  with a potato, spicy sour cream	 1150 Ft

Marinated chicken breast  in ’kefir ’with orange and baby carrots, jasmine rice	 1150 Ft

Winged brassow	 1050 Ft

Roast cheese with rosemary and tomato rice 	 1150 Ft

Confit pork with mashed potato	 1050 Ft

Spinach and feta cheese stuffed chicken breast with garlic sauce and vegetable strudel	 1150 Ft

Fried chicken in maple syrup with mustard with a pumpkin seed sweet potato	 1050 Ft

Black and white spaghetti with a chives smoked salmon stew	 1050 Ft

Marinated pork chop in garlic milk pulled with french fries and tartár sauce 	 1050 Ft

•  Desserts  •
Sweet sponge cake with strawberry dressing	 690 Ft

Pineapple fruit rice	 650 Ft

Daily dessert	 490 Ft

Á’la Carte MenuÁ’la Carte Étlap 



•  Monday  •

Celery cream soup 
Chicken bites with spinach with croquettes 

 Sponge cake coil strawberry with a dressing

•  Tuesday  •

Vegetable soup with a buttery noodle 
Pearl onion-and mushroom stew with rice 

Sponge with vanill dressing

•  Wednesday  •

Temesvár meat noodle soup 
Sesame seed a potato pulled a wind with puree 

Chocoolate cake with pistachio

•  Thursday  •

Bean soup with sausage 
Lasagne

Chestnut tunnel

•  Friday  •

Game stew soup
Marinated chicken with green spices in sour cream thigh with mixed garnish 

Plum pie

daily menu offers 
February 20 - 25. 2012.

Daily menu price : HUF 1.450.-/ Menu

•  Hétfő  •

Zellerkrém leves 
Csirkefalatok spenóttal és krokettel 

Piskóta tekercs szamóca öntettel

•  Kedd  •

Zöldségleves vajas galuskával 
Gyöngyhagymás-gombás ragu rizzsel 

Aranygaluska

•  Szerda  •

Temesvári húsgaluska leves 
Szezámmagos rántott szelet burgonya pürével 

Pisztáciás csokitorta

•  Csütörtök  •

Kolbászos bableves 
Lasagne 

Gesztenye alagút

•  Péntek  •

Vadragu leves 
Zöldfűszeres tejfölben pácolt csirke comb vegyes körettel 

Szilvás pite

napi menü ajánlataink
2012. február 20 - 25.

Minden napi menünk ára : 1.450.- Ft / menü


